
FAVOLA  Mortadella artigianale e aceto balsamicoMortadella artigianale e aceto balsamico
Mortadella and balsamic vinegar (1-7-8)

€ 6€ 6

PORK  PorchettaPorchetta
Roasted pork (1-5-8)

€ 6€ 6

ROMA  Cacio, pepe e fiori di zuccaCacio, pepe e fiori di zucca
Cheese, pepper and zucchini flowers (1-7-8)

€ 6€ 6

ARMATORE  Burrata e alici di CetaraBurrata e alici di Cetara
Burrata cheese and Cetara anchovies (1-4-7-8)

€ 7€ 7

BUFALA Scamorza di bufala e pomodorini De Carlo Scamorza di bufala e pomodorini De Carlo
Bufala cheese and cherry tomatoes (1-7-8)

€ 6€ 6

SPECIALE DELLO CHEF Con ingredienti locali e di stagione Con ingredienti locali e di stagione
with local and seasonal products (1-7-8)

€ 7€ 7

IL PANINO DELLO CHEF Con ingredienti locali e di stagioneCon ingredienti locali e di stagione
The Chef’s choice sandwich with local and seasonal products (1-7-8)

€ 10€ 10

IL NOSTRO SANDWICH Con ingredienti locali e di stagioneCon ingredienti locali e di stagione
Our sandwich with local and seasonal products (1-7-8)

€ 8€ 8

Le Brillotte
FOCACCINE CON ECCELLENZE DEL TERRITORIO

Mini pizza with local excellence

PORCHETTAPORCHETTA Roasted pork € 10€ 10

PROSCIUTTO alla MORSAPROSCIUTTO alla MORSA Ham in the vice € 28€ 28

SALUMISALUMI  Cold cuts € 22€ 22

SALUMI RAZZE AUTOCTONESALUMI RAZZE AUTOCTONE   Cold cuts from native breeds € 25€ 25

JAMON 100% IBERICO del Belota de Reserva 36 mesi JAMON 100% IBERICO del Belota de Reserva 36 mesi 
100% Iberian ham “Belota de Reserva” 36 months

€ 30€ 30

FFORMAGGIORMAGGI Pecora, Capra, Mucca Sheep, goat and cow cheeses (7) € 22€ 22

FORMAGGI E SALUMIFORMAGGI E SALUMI Cheeses and cold cuts (7) € 28€ 28

I Taglieri
SELEZIONE DI PRODOTTI LOCALI DEI NOSTRI PRODUTTORI

Cutting boards with local products of our selected farmers




