
Formaggi Cheese

PECORAPECORA  Sheep
Ricotta caramellata agli agrumi (7) €€ 88

Don Carmelo caciotta alle prugne (7) €€ 1111

Don Carmelo semistagionato (7) €€ 88

Granducato di Castro (7) €€ 1111

Pecorino e frutta secca (7,8) €€ 1111

CAPRACAPRA  Goat
Blu dolce erborinato (7) €€  14 14

Poggio Conte fichi e miele (7) €€ 1111

MUCCA MUCCA Cow
Bella Giulia alla vinaccia (7) €€  10 10

Toma di mucca (7) €€  9 9

Piradoro (7) €€  9 9

PARMIGIANO REGGIANO dopPARMIGIANO REGGIANO dop
24 mesi Stravecchio di montagna scelto (7) €€  11 11

30 mesi Stravecchio di montagna scelto (7) €€  13 13

36 mesi Vacche Rosse (7) €€  15 15

Salumi Cold cuts
Mortadella €€ 55

Prosciutto di Parma 24 mesi €€ 88

Prosciutto San Daniele 18 mesi €€ 77

Culatello di pecora €€ 1010

Filetto Divino €€ 1212

Salsiccia di fegato €€ 88

Salsiccia stagionata in cera d’api €€ 1212

Coppa di Mora Romagnola €€ 99

Spalla stagionata di Mora Romagnola €€ 1717

Lombetto ai frutti rossi €€ 1010

Bresaola €€ 77

Bufala & co.
Bufala 250 gr (7) €€ 1616

Burrata di bufala 125 gr (7) €€ 1414

Ricotta di bufala 250 gr  (7) €€ 1212

G A S T R O  T O P

Tenuta “Il Radichino” - Ischia di Castro (VT) 
Salumificio Palmieri - San Prospero (MO)

Azienda Agricola Zavoli - Saludecio (RN)
De Carlo “mastri oleari dal 1600” - Bitritto (BA)

I PRODUTTORI SELEZIONATII PRODUTTORI SELEZIONATI  Selected farmers

Il menù può essere soggetto a variazioni stagionali. Menu may change due to seasonal availability.

Allergeni / Allergens 1 glutine/cereali - cereals/gluten 4 pesce – fish  5 arachidi – peanut   
7 latte/lattosio - milk/lactose  8 frutta a guscio e loro prodotti - tree nuts



FORMAGGI FORMAGGI Cheese  € 20
Don Carmelo semistagionato di pecora (7)

Toma di mucca (7)

Blu dolce erborinato (7)

Don Carmelo caciotta alle prugne (7)

Granducato di Castro (7)

Poggio Conte fichi e miele (7)

SALUMI SALUMI Cold cuts  € 20
Lombetto ai frutti rossi

Salsiccia stagionata in cera d'api

Filetto Divino

Culatello di pecora

PROSCIUTTI PROSCIUTTI Ham  € 18
San Daniele 18 mesi

Parma 24 mesi
Spalla stagionata di Mora Romagnola 

SOTT’OLIO SOTT’OLIO in oil  € 15
Pomodorini semi dry
Carciofo alla cafona

Melanzane alla pugliese
Cipollina borettana 

Giardiniera di Luciana

MISTO MISTO Mixed  € 24
Mortadella

Parma 24 mesi

Speck altoatesino

Caciocavallo (7)

Taleggio (7)

Asiago (7)

Sott’olii di stagione

Miele

TAGLIERINO DI PORCHETTA  TAGLIERINO DI PORCHETTA  € 7  

I Nostri Taglieri

Le Br i l l o t t e
FAVOLA
Mortadella Favola e aceto balsamico
Mortadella and balsamic vinegar (1,7,8)

€€ 66

PORK
Porchetta Pira 
Roasted pork (1,5,8)

€€ 66

RUSTICA
Patate, salsiccia, scamorza affumicata di bufala
Potatoes, sausage and bufala smoked cheese (1,7,8)

€€ 66

COPPA
Coppa di mora romagnola e crema di carciofi 
Agnoni
Pork and artichoke cream (1,8)

€€ 77

ARMATORE
Burrata e alici di Cetara Armatore
Burrata cheese and Cetara anchovies (1,4,7,8)

€€ 77

ROMA
Cacio, pepe e fiori di zucca
Cheese, pepper and zucchini flowers (1,7,8)

€€ 66

BUFALA
Scamorza di bufala e pomodorini De Carlo
Bufala cheese and cherry tomatoes (1,7,8)

€€ 66

SCILLA
Ricotta di bufala, cioccolato e arancia candita
Bufala fresh cheese, chocolate and candied 
orange (1,7,8)

€€ 55


